lll edicao do Workshop

TRANSFORMACAO DE
PEQUENOS FRUTOS

14 MARCO 2015 | PROENCA-A-NOVA

Programa:

09h — Recegdo dos participantes

05h15 — Contexto e caracterizagdo dos
pequenos frutos, beneficios do seuconsumo
e potencialidades na transformagao

Nogoes basicas sobre transformagioe
principios técnicos de confegdo e
conservag¢ao

10h30 - Cozinha: Aula Teérico - Pratica
sobre transformagdo de pequenos frutos

(Compotas, geleias, chutneys, coalhadas,
conservas, caldas, xaropes, vinagres, licores,

desidratados...)
11h30 — Coffee break

11h45 —Cozinha: Tedrico - Pratica—
continuacgao - Potenciais utilizagoes dos
transformados no dia a dia.

13h —Pausa para almogo
14h —Cozinha: Tedrico-Pratica— continuagao

17h — Consideragoes finais, degustacio de
alguns produtos e encerramento

Formadoras| Dra. Marilia Morais e Dra. Susana Peixoto | Rubisco

Inscricées | geral.tberries@gmail.com | 968 258 561 (/Tber‘ri'els

Preco por pessoa|40€| inscrigdes até 11 de margo 2015 CENTRO

Local | Centro Ciéncia Viva de Proenga-a-Nova gkg_%ggg‘ﬁ

. . _ PROENGA-A-NOVA
O evento decorre com um minimo de 15 participantes




